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Parlons prévention

Des conseils pour vous et votre entreprise

Systémes d'extinction
automatiques pour restaurants

On utilise des systemes de protection spéciaux
pour éteindre les feux alimentés par des substances
facilement inflammables et se consumant
rapidement telles que les huiles & cuisson que I'on
trouve dans les cuisines.

Voici quelques-unes des exigences concernant les systémes
d’extinction automatiques pour restaurants :

1. Conformité

e L'installation de systémes d’extinction automatiques pour
restaurants (y compris les systemes d’extinction avec agents
mouvuillants) doit étre conforme aux exigences de la norme

ULC/ORD-C1254.6-1995 (Canada). ! I

Un extincteur d'incendie de
classe « K » doit étfre installé dans
la cuisine, dans un endroit facile
d’'acces, a moins de 9 metres (30
pieds) de tous les équipements

2. Protection compléte

e Les systemes doivent protéger la hotte, les conduits
d'évacuation, les chambres de répartition d'air, les
dispositifs d’élimination des graisses et toutes les
surfaces de cuisson.

. Dispositif d’activation manuelle

e Tous les systémes d'extinction automatiques doivent étre
munis d’un dispositif d'activation manuelle accessible.

. Dispositif d'arrét automatique de I'alimentation
en combustible/énergie

e Tous les systémes doivent étre reliés a I'alimentation en
combustible/énergie de I'équipement de cuisson et elle
doit s’arréter automatiquement au moment de I'activation
du systéme d’extinction.

de cuisson. Il importe d’afficher
un écriteau dans la cuisine,

prés de chacun des extincteurs
portatifs, pour bien préciser qu’ils
peuvent étre utilisés de facon
complémentaire au systeme
d’extinction automatique.

! Catalogue des normes ULC, des publications spéciales et des autres documents reconnus
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5. Extincteur d’incendie portatif
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Nous avons la sécurité de votre
enfreprise en téte. Forts de nos
connaissances approfondies des

6. Entretien/Service

e Tous les systemes doivent étre inspectés et enfretenus, deux pour protéger votre entreprise.
fois I'an, par un entrepreneur qudlifié en la matiére. Une
étiquette, indiquant la date de la derniére vérification, doit * Nous sommes des spécialistes dans
étre apposée au systéme. Un calendrier de nettoyages votre segment de marché et faisons
fréquents assure que les filires & graisses, les hottes et les affaire directement avez vous

conduits d'évacuation sont propres et libres d'accumulation
de graisses. Les extincteurs d produit chimique mouillant
doivent &tre soumis & une épreuve de pression hydrostatique * Assureur d’entreprises depuis pres
a des intervalles n'excédant pas 12 ans. d'unsiecle
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au moment de l'installation du systéme, mais vous étes responsable
de vous assurer que tous les employés recoivent la formation
adéquate pour opérer le systéme d'extinction et que cette formation
fasse régulierement I'objet d’une révision par tous les employés.

Tous les systemes doivent étre inspectés et
entretenus, deux fois I'an, par un entfrepreneur
qualifié en la matiere. Une étiquette, indiquant

la date de la derniere vérification, doit étre
apposée au systeme. Un calendrier de nettoyages
fréquents assure que les filtres a graisses, les hottes
et les conduits d’évacuation sont propres et libres
d’accumulation de graisses. Les extincteurs a
produit chimique movuillant doivent étre soumis

a une épreuve de pression hydrostatique a des
intervalles n'excédant pas 12 ans.
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